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GARNACHA

Este vino nace de la cuidada seleccién de uvas de Garnacha de
nuestra propiedad para satisfacer a los consumidores que buscan
. ; las grandes cualidades de esta variedad de nariz afrutada y

Dy sADX ! golosa, con una sorprendente frescura y elegancia, y el afinado del
roble en boca.
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GARNACHA
ELABORACION

Cvas que macan el relieve. Laderas donde

P n
aeceelvinedo. Uvas de montana que transmier
cardcter e:pecia[ a nuestro vino-

Fermentaciones controladas con levaduras autoéctonas, realizadas
en depodsitos de hormigdn. Permanece unos meses en barricas de
roble para afinar el vino, sin perder los aromas caracteristicos de
la variedad garnacha.

‘YINI\
Vifedos de montafa de garnacha de clima frio debido a la proxi-

midad de los Pirineos. Se encuentran situados en la pequeia
localidad de Sada, en el noreste de Navarra.

NOTA DE CATA

Color vivo y alegre, intenso en aromas, fresco, con aromas de
fresas silvestres, hierbas de montaia y fondo de ciruela. En boca,
reflejo de la nariz; mantiene la frescura, un paso muy agradable
con un toque dulce vy final persistente donde aparecen notas
especiadas, flores azules y caramelos de violeta.

Para consumir entre 14 - 16°
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